Slow Food
SALONE DEL GUSTO

Sapori delmondo in Piemonte
TORINO LINGOTTO 5-9 NOVEMBRE 1998

Menu | Salone

ABBINAMENTI INCONSUETI

VINI MENU
Sauternes : L’En Cas
Chateau Lafaurie Peyraguey 1995 La salade de homard & la mangue

Parfumée aux épices douces

Chateau Lamothe Guignard 1993 Le millefeuille de céléri-rave au foie gras

A Cépes, coing confit
Chateau Bastor Lamontagne 1989 Au vinaigre balsamique traditionnel

Cru Barréjats 1990 La gelée de thym vanillée aux fruits rouges

La cena é stata preparata da

Michel Trama, Aubergade Les Loges, Puymirol, Francia Gli chefs hanno cucinato con pentole « Baldassarre Agnelli »



